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Katenschinken mit
eingelegtem Spargel,
gehacktem Ei, Schnittlauch
@0
Weilie Tomatensuppe mit
Concassée und Croutons

&rod>
Zander mit
Weildweinschaum,
Safranrisotto, grinem
Spargel und
Brunnenkresse
&rod>
Rhabarberktchlein mit
Sorbet und Vanillecreme

54.-€/ Person

Lauwarmer Saibling mit
Kartoffeldressing, Gurke,
Radieschen, Frisee und
Kerbelcreme
&red>

Rosa gebratenes Kalbsfilet

mit Nudelgratin und
Frahlingsgemuse

ORI S
Winzersektsuppe mit
Waldbeeren und
Joghurteis

49,50 €/ Person

Mentvorschléage bis Juni

ANA N

Gebackener Ziegenkase
mit Rhabarber,
Staudensellerie,

Steirischem Kernél und

Loéwenzahn
e
Consommeé vom Rind mit
Markkl6Ren und
Schnittlauch

Pred
Kotelett vom Duroc-
Schwein mit Kohlrabi und
Barlauch- Semmelknddel
Pred
Topfenschaum marinierte
Erdbeeren und Sorbet

54.-€/ Person
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Marinierter
Kalbstafelspitz mit
Brotcreme, Pfifferlingen
und Kopfsalat

Erelh
Weilie Tomatensuppe mit
Concassee und CroQtons

oS
Gebratener Zander mit
Rieslingschaum,
Schmorgurken und
Kartoffel- Speck- Plree

Tatar vom Rind mit
Krautersalat und
Bauernbrot

@0

Kalte Gurkensuppe mit

geraucherter Forelle und
Dill

@l
Brust vom
Schwarzfederhuhn mit
glasierten Kirschen,
Pfifferlingen und

Kartoffelschmarrn
PN

Holunderschaumsuppe mit &red

Waldbeersorbet )
Topfenschaum mit

56,50 €/ Person marinierten Waldbeeren

und Schokoladenerde

Gebeizte Lachsforelle mit 55,-€/ Person
Buttermilch, Fenchel,
Tomate und Holunder

&0
Rosa gebratenes Kalbsfilet
mit Krautfleckerl und
Marillen

o
Schokoladenkuchen mit
Kirschkompott und
Joghurteis

51,50 €/ Person

Menuvorschlage bis
September 2016



